MENU « Au détour des Saisons »

Christophe Dufossé, laissant libre cours a I'inspiration du moment,
vous invite & une balade culinaire 3 travers les saisons ...
Un voyage idéal pour découvrir sa cuisine mettant a |'honneur les produils duMarché

« en porfions adaptées a la dégustation »

En 3 Services En 5 Services En 7 Services
130€ Hors boissons 180€ Hors boissons 230€ Hors boissons

Nofre chariot de Fromages Frais & affinés
Maison Phi|ippe O|ivier, Maitre- {romager Affineur  35€

Petite Salade de Jeunes Pousses Croquantes

M.es_enxi.es_gmmand.es.m
La Tomate d'Eté
Cuisinée en différentes textures, Crumble
Thon Rouge mi-cuit Laqué
Bar de |igne « Petit bateau »

Snacké sur la Peau, Fleur de Sel des 2 Caps
Taboulé de Brocoletti, Brocolis en pickles
Condiment Brocoli, Noisette, Feuille de Capucine
*k%k
La Courgette « Plante & Fleurs »
Courgette Verte et Jaune, Cuisinée Crue et Cuite
Caviar de Courgette aux Aromates, Sureau du Jardin

Gourmandise {romage Hanc, poivre de Sichuan Vert
*kk

Daurade, Petit Pois
Ceeur de Filet cuising en escabeche
Composition autour du Pefit Pois, menthe

Sorbet Petit Pois, Craquelin Sésame, wasabi

*k%
Retour de Pache
Couteaux, Amandes, Coques, A|gues
Mariniere a la Corianclre, Feveﬂe, Agrumes, Salicorne

Huitre en granité A|gues, Poivre, Citron Noir

*k%
Canette de Challans, jus réduit Poivré, Agrumes

Cuisiné au Poé|on,

Artichauts Poivrade en barigoule, Emulsion Herbettes du jardin

Chips Artichaut
Fraise & Rhubarbe du Jardin
Nos Fruits en PicHes, Croustillant Granola

Rhubarbe Pochée au Geniévre, son granité

Sorbet Fraise, Chips de Shiso

*kk

Choco|ai, Huile d'olive par{umée Thym-Ciiron

Mini baba cacao fourré Pate a tartiner

Emulsion chocolat, Crémeux huile d'olive, olives vertes Confites

G|ace Hui|e d'o|ive
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Le Domaine de Beaulieu, un projet de vie, une identité d'écosysteme
La quintessence du Produit...
Une profection environnementale et un avenir durable, une certaine ic]éo|ogie du Bien-Manger
Nous exploitons 4 hectares de potager, verger, permaculture, agroécologie, conservatoire d’agrumes, fleurs, Herbes
Nous associons & nofre culture raisonnée, nos producteurs, arisans de qualité pour une gastronomie durable

Une identité du terroir des Hauts-de-France. Producteurs, Maraichers, Poissonniers, Meuniers, Eleveurs, ...

EB &3

Toutes nos Viandes & Volailles sont d'Origine Francaise

Mi_a,n_d_es_,ALQlaj”_es_ : JA Gastronomie

Maison Anc]ignac Foie gras de canard

Pains et Viennoiseries : Nos équipes de Bou|angerie sur p|ace

Er_Qm_a_ges_a_{{Lngs_,_B_euLLe_Ar_hs_an_aL Phi|ippe Olivier 3 Bou|ogne-sur-Mer

Ferme Berlette 3 Calonne-sur-la-lys

Earines : Le Petit Moulin de la Ferme du Cambrésis
Mou|in du Nord

Yaourts / Lait de ferme / Créme crue : Moulin de la Carnoye & Fléchin

Ferme Berlette 3 Calonne sur la Lys

Le Pigeon de la ferme de Steenvoorde

Boeuf Angus Busnois Virginie et Denis Soudan

Le Porc des Hauts Pays Marine Druesne 3 Aix Noulette

Agneau du Boulonnais Patrick Vaniet Eleveur Arques

Volaille de Licques IGP Producteurs de Volailles de Licques Saint-Maxent Julien
Philippe Savary, Lillers Lapins d'Artois

Charcuierie La Ferme aux F|eurs a Busnes

EQi;s_Q_ns_&_C_Q_quiJhg_es : Martin Poisson Bou|ogne-sur-Mer
JCDavid Bou|ogne-sur-Mer

Huitres Tarbouriech de Thau
Huitres Gillardeau marennes-Oléron
Pisciculture le Blequin, Pisciculteur d' Anzin Saint-Aubin

Les Brebis cl'Esgranges a Créquy

CEuls Bio de nlein air : Ferme Soudan s B

Q_a_ces_eLEéﬁs_s_eﬂ_e; : Fait Maison
Chocolats : Domori/ Agrimoniana
Valhrona

France Haliotis Ormeaux de P|ouguerneau

Lﬁgum_es_eLM_a.Laj_ch_e_Ls_. Georges-Eric Verman, Marcq en Baroeul Pois-chiche

Mr Bouclet — Cresson des Fontaines

La Fleur de Sel des Hauts-de-France
Huilerie Beaujo|aise
Selectissime, Terre exofique

Safran de Lili, Lentilles Vertes Bio, agriculteur & Allouagne

Huilerie du Pays de Lang|e, Huile de Colza Producteur Hugues Hochart

C_axi_aLd_e_S_Qb_gn_e - Pisciculture Hennequari — 41210 St-Viatre
Truffes : Mme Larussi, Truffe Blanche cl'A":)a, Truffe Me|anosporum

Br_as_s_eu,r_; Morgan Dul;)ois

Olivier Thomas La Ferme du Pont d'Achelles
Caron David — Courges et Ail fumé

Mt Brevart Luc — Agriculieur Echalote de Busnes
(Confrérie de I'Echalote de Busnes)
Caron-Potdevin Julie — Ail Noir du Nord

Miels : Bio Baptiste Rousseau Apiculteur

Lingots du Nord Label Rouge : Mr Raeckelboom

LesMer_ggu_ng_eaudi_gniﬁ, Eau de Vie de Mires : Distillerie Les Enfants de Vauban
Les_Es_car_gQ_ts_: Ferme Hélicicole Raclinghem



