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Pour les fétes de Noél, commande au plus tard le 19 décembre Q{ ‘(\ We 1\ \:\?
A ))
Retrait possible le 23 décembre en journée, et le 24 décembre jusqu’a (= NOS PLATS A EMPORTER ’,/... 1'

12h00 ( FETES DE FIN D’ANNEE 2025

Pour les fétes du nouvel an, commande au plus tard le 26 décembre

Retrait possible le 30 et le 31 décembre 2025, en journée

. . I. .
Le Domaine de Beaulieu s'invite chez vous !
Le réglement de la totalité de votre commande est demandé a la

. . Pour un repas de fétes riche en goiits et en souvenirs,
reservation

Laissez-vous tenter par les menus réalisés

Pas de livraison possible. par le Chef étoilé Chrisiophe Dufossé et ses équipes
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DOMAINE DE BEAULIEU
1098 Rue de Lillers
62350 BUSNES
03.21.68.88.88
contact@ledomainedebeaulieu.fr



mailto:contact@ledomainedebeaulieu.fr

- NOS PLATS A EMPORTER 2025-

Croque-Monsieur au Vieux Présent et a la Truffe 2.80€ / Piéce
Tarte au Maroilles 8€ (2 personnes) / 16€ (4 personnes)

Notre plateau de 6 Huitres Spéciales Tarbouriech, condiments 5,20€ / Piece

Macaron Foie Gras de Canard-Noisette 3€ / Piéce
Macaron Saumon Fumé, Fleurette Raifort, Salicornes 3€ / Piéce
Nos Gougeéres au Comté 1.20€ / Piece

Nos Bocaux de Foie Gras de Canard mi-cuit 38€ piece

BON DE COMMANDE - NOS PLATS A EMPORTER - FETES DE FIN D’ANNEE 2025
Disponib|e le 23,24,30 & 31 décembre 2025 (voir modalités au c]os)

Menu de Noél (25 Décembre 2025)
54€
Terrine de Foie Gras de Canard au vin doux
Chutney aux Fruits d"hiver

o

Barigoule de Lotte & Coquillages a 'Aneth
Radis d'hiver
Py

Vol au Vent de Volaille de Licques
Sauce Albufera

e

Boule de Noél « Tout Chocolat »
Ou
Boule de Noél « Exotigue »

Menu du Nouvel an (31 Décembre 2025)
66€

Rosace de Saint-Jacques [ Betterave
Fleurette au Raifort
Vinaigrette d’herbettes

oo

Foie Gras de Canard snacké
Radis Noir croquant / Coriandre
Bouillon Gingembre-Citronnelle

FAeadh

Supréme de Volaille de Licques, Jus au Porto
Compressé de Pommes de Terre truffé,

oo

Boule de la Saint Sylvestre « Tout Chocolat »
Ou
Boule de la Saint Sylvestre « Exotique »

NOM Prénom : ouecueeeseesessssessssssssssssessans Date de retrait tovuvreeerienennnns Heure teccnnnnen
Numéro de téléphone : ....uuervervcrecrnernernereennns Email tuucecteeeeeeee et
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NOS AMUSE - BOUCHES

Crogue-Monsieur au Vieux Présent et a la Truffe 2.80 € Piece

Tarte au Maroilles pour 2 personnes 8.00 £ Piéce

Tarte au Maroilles pour 4 personnes 16.00 € Piéce

Plateau & Huftres Spéciale Tarbouriech, Condimants 5.20 € Pigce

Macargn Foie Gras de Canard-Noisette 3.00 £ Pigce

Macaron Saumon Fumé, Fleurette Raifort, Salicornes 3.00 £ Piéce

Gougére au Comté 1.20 £ Piéce

Mos BOCAUX
Foie Gras de Canard mi-cuit 38.00 £ Piéce

HOS MENUS DE FETES

Menu de No€l
Terrine de Foie Gras de Canard au vin doux
Chutney aux Fruits d'Hiver

Ll
Barigoule de Lotte & Coquillages a I'Aneth
Radis d'hiver

[k

Vol au Vent de Volaille de Licques
Sauce Albufera

[k

Bilche au choix

Boule de Noél "Tout Chocolat™ Boule de No€l Exotique

54.00€ Par personne

Nos Biiches

Buche de Noél « Tout Chocolat » 4/6 Personnes - 38€
Buche de Noél « Exotique » 4/6 Personnes - 38€

Vacherin Glacé des Fétes « Chocolat, Noisettes, Vanille » 4/6 Personnes - 28€

Vacherin Glacé des Fétes « Exotique, Vanille » 4/6 Personnes - 28€

Menu dy Houvel An

Rosace de Saint Jacques ! Betterave
Fleurette au Raifort

\Vinaigre d'herbettes

e

Foie Gras de Canard snacké
Radis Moir croguant / Conandre

Bouillon Gingembre-Citronelle
i

Supréme de Volaille de Licques, Jus au Poto

Compressé de Pommes de Temre truffé
ki

Bilche au choix

Boule "Tout Chocolat™ Boule Exotique

&6.00€ Par personne

Signature :




