MENU « Au détour des Saisons »

Christophe Dufossé, laissant libre cours a I'inspiration du moment,
vous invite & une balade culinaire 3 travers les saisons ...
Un voyage idéal pour découvrir sa cuisine mettant a |'honneur les produils duMarché

« en porfions adaptées a la dégustation »

En 3 Services En 5 Services En 7 Services
130€ Hors boissons 180€ Hors boissons 230€ Hors boissons

Notre chariot de Fromages Frais & affinés
Maison Phi|ippe O|ivier, Maitre- {romager Affineur  35€

Petite Salade de Jeunes Pousses Croquantes

M.es_enxi.es_gmmand.es.m
Turbot « Pefit-Bateau », Butternut
Ceviche de Turbot « Cerfeuil Pomme d'automne, Anis étoilé »
Composition autour du Butternut, Gingembre
Bouillon a la Versinthe
Bar de ligne « Pefit-Bateau »
Snacké sur la Peau, Fleur de Sel des 2 Caps
Taboulé de Brocoletti, Brocolis en pickles
Condiment Brocoli, Noisette, Feuille de Capucine
*k%k
Fenouil « Végétal »
Sa coque poc|'1ée « Huile c]'o|ive, Badiane, Corianclre, Poivre de Sichuan »
Citron Caviar, Fleurette de Fenoui|, Citron Confit
Tuile Croustillante Citron noir d'lran « Loumi »
**k%k
Sandre des rivieres des Hauts de France
Filet confit au Beurre de Cardamone

Girolles des Sous-Bois en Pic|(|es, au Sautoir

Risotto de Quinoa, Herbier du Jardin, Sabayon au Vin Jaune
**k%
Rouget Barbet
Cuisson instantanée, jus d'Arétes & la Carotte
Crémeux de Carotte des Sables, Condiment Pignons de Pin, Pomelos
Fleurette Echalote Curry noir, Chicorée
*k%k
Canette de Challans, jus réduit Poivré, Agrumes
Cuisinée au Poélon,

Attichauts Poivrade en barigoule, Emulsion Herbettes du jardin
Chips Artichaut

*k%k

Poire - Citronnelle
Mousse a|'eau de Vie de Poire, Gingembre confit
Poire coulante au Vin Jaune, Glace lait Ribot
*kk
Choco|ai, Mais cJes champs, Miso Fermenté

Mais Cuisiné en différentes textures

Glace Onctueuse Chocolat Orozea, Pop-Corn Praliné



Le Domaine de Beaulieu, un projet de vie, une identité d'écosysteme

La quintessence du Produit...

Une profection environnementale et un avenir durable, une certaine iciéoiogie du Bien-Manger
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Nous exploitons 4 hectares de potager, verger, permaculture, agroécologie, conservatoire d’agrumes, fleurs, Herbes

Nous associons & nofre culture raisonnée, nos producteurs, arfisans de qualité pour une gastronomie durable

Une identité du terroir des Hauts-de-France, Producteurs, Maraichers, Poissonniers, Meuniers, Eleveurs, ...

Pains et Viennoiseries : Nos équipes de Bouiangerie sur piace

Er_o_m_a_g_es_a_{{mgs,,_B_euLLQAdls_amL Pi1iiippe Olivier a Bouiogne-sur-Mer

Ferme Berlette 3 Caionne-sur-ia-iys

Earines : Le Petit Moulin de la Ferme du Cambrésis
Mouiin ciu Norci

Xa_o_ur_ls_,LLaj.Lci_eJ_eLm_e_,LCL‘eme_ctu_e : Moulin de la Carnoye a Fléchin

Ferme Berlette 3 Calonne sur la Lys

Les Brebis ci'Esgranges a Créquy

CEuls Bio de plein air : Ferme Soudan 3 B

Glaces et Patisseries : Fait Maison
Chocolats : Domori/ Agrimoniana
Valhrona

La Fleur de Sel des Hauts-de-France
Huilerie Beaujoiaise
Selectissime, Terre exofique

Safran de i_iii, Lentilles Vertes Bio, agricuiieur a Aiiouagne

Huilerie du Pays de i_angie, Huile de Colza Producteur Hugues Hochart

Caviar de Sologne - Pisciculture Hennequart — 41210 St-Viatre
Truffes : Mme Larussi, Truffe Blanche d'Alba, Truffe Melanosporum

Brasseur : Morgan Dubois

Toutes nos Viandes & Volailles sont d'Origine Francaise
Mi_a_n_d_es,ALQi_aiu_es : JA Gastronomie
Maison Anoiignac Foie gras de canard
Le Pigeon de la ferme de Steenvoorde
Boeuf Angus Busnois Virginie et Denis Soudan
Le Porc des Hauts Pays Marine Druesne 3 Aix Noulette
Agneau du Boulonnais Patrick Vaniet Eleveur Arques

’\“‘,. I= Collage
- Culinaire
"-I.,.& do France

€3 &3

Volaille de Licques IGP Producteurs de Volailles de Licques Saint-Maxent Julien

Pi1iiippe Savary, Lillers Lapins d'Artois
Charcuterie La Ferme aux Fleurs & Busnes

EQiss_Q_ns_&_C_Q_quii.i_a_g_es : Martin Poisson Bouiogne-sur-Mer
JCDavid Bouiogne-sur-Mer

Huitres Tarbouriech de Thau

Huitres Gillardeau marennes-Oléron

Pisciculture le Biequin, Pisciculteur d' Anzin Saint-Aubin
France Haliotis Ormeaux de Piouguerneau

Lﬁgum_es_eLM_a.Laj_cile_Ls_. Georges-Eric Verman, Marcq en Baroeul Pois-chiche

Mr Bouclet — Cresson des Fontaines

Olivier Thomas La Ferme du Pont d'Achelles
Caron David — Courges et Ail fumé

Mt Brevart Luc — Agricuiieur Echalote de Busnes
(Confrérie de I'Echalote de Busnes)
Caron-Potdevin Julie — Ail Noir du Nord

Miels : Bio Bapfiste Rousseau Apiculteur

Lingots du Nord Label Rouge : Mr Raeckelboom

LQSALQLgeLS_cie_B_e.au.di_gni.es, Eau de Vie de Mires : Distillerie Les Enfants de Vauban

Les_Es_car_ggts_: Ferme Hélicicole Raciinghem



