Restaurant « Coté Jardin »
Diner Saint-Sylvestre
Menu au tarif de 175€ hors boissons

Foie Gras de Canard
MIi-Cuit facon Mendiant, Chutney Clémentine
Sirop de Caramel aux Epices
Petit Paln de Fétes
Xk Xk
Lotte “Petit Bateau”
Radis d'Hiver a I'étuvé, Coriandre

Jus de Carcasses reduit au Cognac: .
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Noix de Saint-Jacques de Boulogne-sur-Mer

Snackée au beurre Salé, Jus de Porc a la
Chicorée

-ndives en Texture, Jambon Cuit au Fumoir
XK Kk

Volaille Fermiéere de Licques
Cuisinée en Ballotine, Jus Truffé

Courge d'Hiver
e 3

Boule de |la Saint Sylvestre

« Tout Chocolat »
K kK K

Mignardises et Chocolat Maison




